Carte

Entrées froides

/4 Assortiment de crudités 7,50 €
EWW@@S’ @%WW@@S Terrine du Chef au marc du Jura 8,50 €
Terrine de foie de volaillgmaison) 8,50 €
Jambon cuit fumé maison 10,00 €
Jambon fumé cru de pays 11,50 €
Tarte au Comté et amandes 10,50 € Assiette de truite fumégnaison) 14,50 €
Gratinée d’escargots au Morbier 12,60 € Assiette de saumon funéaison) 13,50 €
Mijotée d’escargots au Savagnin 13,00 € Foie gras de canard au vin jaun@naison) 18,00 €
Cassolette d’escargots aux morilles 18,50 €
Cocotte d’escargots a la bourguignonne
-les 6 7,50 € 0 v
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Gratin de queues d’écrevisses 16,90 €
Poélée de St Jacques au vin jaune 17,50 € . . .
Feuilleté de St Jacques, Assiette de poissons fumés 14,50 €
emulsion au Macvin 19,50 € Assiette du randonneur 12,90 €
Gambas flambées au Pontarlier anis 17,50 € (crudités et charcuterie)
Cro(ite aux champignons 9,50 € Duo de jambon de pays 12,90 €
CroQte aux morilles 16.50 € (jambon cuit fumé maison, jambon fumé cru gdays)
’ Grande assiette de charcuterie 21,50 €

Salades

Salades

Salade verte 3,30 €
Salade mixte 4,50 € repas
(salade verte, tomates)
Salade comtoise 6,90 € 11,50 €
(salade verte, Comté, jambon, noix)
Salade paysanne 7,90 € 12,50 €
(salade verte, pommes de terre, lardons, ceuf, jami@omté)
Salade au jambon de pays 7,90 € 12,50 €
(salade verte, jambon fumé, noix)
Salade jurassienne 8,30 € 12,90 €
(salade verte, saucisse franc-comtoise, lardonsulde Gex)
Salade au Bleu de Gex chaud 8,90 € 13,50 €
Salade de chévre chaud 8,90 € 13,50 €
Salade au magret fumé 9,90 € 14,50 €
(salade verte, magret de canard fumé)
Salade aux deux fumés 10,30 € 15,50 €
(salade verte, magret de canard fumé, truite fumée)
Salade gourmande aux queues d’écrevisses 11,90 € 17,80 €
(salade verte, queues d’'écrevisses, avocat, ceuf)
Nos salades Salade du pécheur 11,90 € 17,80 €
repas sont (salade verte, truite fumée, queues d’écrevisses)
accompagnées  Salade de poissons fumés 50% 18,40 €
de frites (salade verte, truite et saumon fumés)
Salade du Chef 12,90 € 8,8D €

(salade verte, foie gras, saumon fumé)



Spécialites fromage

Fondue au Comté des Chauvins

Fondue au Comté des Chauvins, salade verte

et charcuterie

Tartiflette - au Comté
- au Morbier
- au Bleu de Gex
- au Reblochon

Assiette franc-comtoise

(pommes de terre, saucisse Montbéliarde, canctidlehaude)

Truite meuniere

Truite aux amandes

Truite aux noisettes

Truite poélée au vin blanc du Jura
Truite au vin jaune

Filet de colin sauce au beurre blanc
Filet de sandre a la creme de morilles
Filets de perche de lac
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Elevée en CE

Steack frites 9,50 €

Steack au Comté 12,90 €
Entrecbte frites 18,90 €
Entrecéte a la forestiere 20,50 €
Entrec6te au Bleu de Gex 20,50 €
Entrecéte au Comté 20,50 €
Entrecbte aux morilles 25,50 €

Faux filet grillé 18,50 €

Faux filet grillé au Bleu de Gex 20,10 €

Faux filet grillé aux morilles 25,10 €
Tournedos aux morilles 28,50 €

Poulet fumé maison 13,50 €
Langue de boeuf fumée maison 15,90 €
Coq au vin jaune et morilles 22,50 €

Tournedos de magret de canard grillés 17,00 €
Magret de canard

aux griottines de Fougerolles 21,50 €
Jambon braisé au Macvin 13,50 €
Carré de porc a la moutarde a I'ancienne 13,50 €
Noix de veau rétie, jus réduit au Macvin 19,70 €
Gigot d’agneau grillé aux herbes 17,50 €

N =N



